
EL GOS BLANC

Variedades: Garnacha Blanca 100%
Viñedos:Convencionales y sostenibles 100% propios

Altitud: 235-305m

Origen:
España-Cataluña-Comarca Priorat-Mountain Wines-El Molar
Suelo:
Mezcla de arcilla y arena en terrazas

Vinificación:
Maceración de 3 horas, fermentacion alcoholica 
en depósitos de inox de 10.000 Lts con levaduras 
indigenass 

Crianza:
3 meses en barricas con sus lías finas

Características:
Blanco tranquilo, aromático, fresco,afrutado y elegante

Propiedades:
Alcohol: 13,95% 
SO2: - de 30 mg/l
Azúcar residual: - de 1 g/l

El GOS
Garnatxa Blanca



El GOS
Garnatxa Negre

エルゴス・ネグレ

ブドウ品種: ガルナッチャ・ネグラ100%  　　　　　

ブドウ畑: 持続可能性、自社畑

標高: 180-220m

産地: 
スペイン-カタルーニャ- プリオラート地方-
マウンテン・ワインズ-エルモラール村

土壌: 
粘土質と砂質のミックス 、テラス状

醸造: 
マセレーション3日間、10.000 L ステンレスタンクで
アルコール発酵、天然酵母

熟成: 
3ヶ月フレンチオーク樽熟成

特徴: 
赤ワイン、フルーティー、フレッシュ、ジューシー

特質:
アルコール度数: 13,95%  
亜硫酸: 　30 mg/L以下
残糖度数: 1 g/L  以下



TOSSALS SELECCIÓ

Variedades: Cariñena 50%, Garnacha Negra 50%, 
              
Viñedos: Naturales y sostenibles 100% propios

Altitud: 280 - 330m

Origen:
España-Cataluña - Comarca Priorat -Mountain Wines  
- El Molar

Suelo:
Mezcla de Arcilla y arena en terrazas

Vinificación:
Maceración de 8 días, fermentación alcohólica 
en depósitos de inox de 10.000 Lts 
con levaduras indígenas

Crianza:
9 meses en barricas de roble francés 

Características:
Tinto tranquilo, natural, afrutado, fresco y elegante

Propiedades:
Alcohol: 14,05% 
SO2: - de 20 mg/l
Azúcar residual: - de 1 g/l



TOSSALS SELECCIÓ ESPECIAL

Variedades: Cariñena 70%, Garnacha Negra 30%
Viñedos: Viejos, naturales y sostenibles 100% propios

Altitud: 350-380m

Origen:
España-Cataluña - Comarca Priorat -Mountain Wines  
- El Molar

Suelo:
Mezcla de Arcilla y arena en terrazas

Vinificación:
Maceración de 15 días, fermentación alcohólica mixta 
entre barricas de 600 Lts y depósitos de inox de 
5.000 Lts con levaduras indígenas

Crianza:
14 meses en barricas de roble francés 

Características:
Tinto tranquilo, natural, afrutado, mineral, fresco, 
redondo y elegante

Propiedades:
Alcohol: 14,35% 
SO2: - de 20 mg/l
Azúcar residual: - de 1 g/l



TOSSALS  VINYES CENTNARIES 

Variedades: Cariñena 100%
Viñedos: Centenarios, naturales y sostenibles 
             100% propios
Altitud: 380-420m

Origen:
España-Cataluña - Comarca Priorat -Mountain Wines  
- El Molar

Suelo:
Mezcla de Arcilla y arena en terrazas con presencia de 
piedra de pizarra

Vinificación:
Maceración de 20 días, fermentación alcohólica 
en barricas de 225 Lts con levaduras indígenas

Crianza:
24 meses en barricas de roble francés 

Características:
Tinto tranquilo, natural, afrutado, mineral, fresco, 
cremoso, complejo, elegante

Propiedades:
Alcohol: 14,45% 
SO2: - de 20 mg/l
Azúcar residual: - de 1 g/l



TOSSALS   EXPRESSIONS

Variedades: Cariñena 100%

Viñedos: Centenarios, naturales y sostenibles 

                   100% propios

Altitud: 380-420m

Origen:

España-Catalunya-Comarca Priorat 

-Mountain Wines – El Molar

Suelo:

Mezcla de Arcilla y arena en terrazas con presencia 

de piedra de pizarra

maceración de 20 días, fermentación alcohólica 

en barricas de 225 Lts con levaduras indígenas

Crianza:

24 meses en barricas de roble francés

Características:

Tinto tranquilo, natural, afrutado, mineral, fresco, 

cremoso, complejo, elegante

Propiedades: 

Alcohol: 14,45% 

SO2: – de 20 mg/l

Azúcar residual: – de 1 g/l


