
EL GOS BLANC

Rebsorten: weisse Grenache 100%

Weinberge: Natürlich und nachhaltig aus 100% 
                  eigenen Weinbergen
Höhe: 235 – 305 m ü.M.

Herkunft: 
Spanien - Katalonien - Priorat 
- Mountain Wines - El Molar

Boden: 
Mischung aus Ton und Sand auf  Terrassen

Weinherstellung: 
dreistündige Mazeration, alkoholische Gärung 
in 600-Liter- Edelstahltanks mit einheimischen Hefen

Reifung: 3 Monate in Fässern auf feiner Hefe

Kostnotiz: 
Ruhiger Weisswein mit cremigen und fruchtigen 
Noten und einem frischen Abgang 

Eigenschaften:
Alkohol: 13.95% 
SO2: – 30 mg / l
Restzucker: - 1 g / l

El GOS
Garnatxa Blanca



EL GOS NEGRE

Rebsorten: Grenache noir 100%
Weinberge: Natürlich und nachhaltig aus 100% 
                 eigenen Weinbergen
Höhe: 180 – 220 m ü.M.

Herkunft: 
Spanien - Katalonien - Priorat 
- Mountain Wines - El Molar

Boden: 
Mischung aus Ton und Sand auf Terrassen

Weinherstellung: 
 dreitägige Mazeration, alkoholische Gärung 
in 10’000-Liter- Edelstahltanks mit einheimischen Hefen

Reifung:
3 Monate in französischen Eichenfässern

Kostnotiz: 
Ruhiger Rotwein mit frischen und fruchtigen Noten

Eigenschaften:
Alkohol: 13,95% 
SO2: – 30 mg / l
Restzucker: - 1 g / l

El GOS
Garnatxa Negre



TOSSALS SELECCIÓ

Rebsorten: Grenache noir 50%, 50% Carignan              
Weinberge:  Natürlich und nachhaltig 
                  aus 100% eigenen Weinbergen

Höhe: 280 – 330 m ü.M.

Herkunft: 
Spanien-Katalonien-Priorat – Mountain Wines - El Molarr

Boden: 
Mischung aus Ton und Sand auf Terrassen

Weinherstellung: 
achttägige Mazeration, alkoholische Gärung
in 10’000-Liter- Edelstahltanks mit einheimischen Hefen

Reifung: 9 Monate in französischen Eichenfässern 

 Kostnotiz: 
Ruhiger Rotwein mit natürlichen und 
 fruchtigen Noten – frisch und elegant

Eigenschaften:
Alkohol: 14,05%
SO2: – 20 mg / l
Restzucker: - 1 g / l



TOSSALS SELECCIÓ ESPECIAL

Rebsorten: Grenache noir 70%, 30% Carignan
Weinberge: Alt, natürlich und nachhaltig 
                 aus 100% eigenen Weinbergen
Höhe: 350 – 380 m ü.M.

Herkunft:
Spanien-Katalonien-Priorat – Mountain Wines - El Molar

Boden: Mischung aus Ton und Sand auf Terrassen

Weinherstellung: 
15-tägige Mazeration, alkoholische Gärung 
in 5’000-Liter- Edelstahltanks mit einheimischen Hefen

Reifung: 
14 Monate in französischen Eichenfässern

Kostnotiz: 
Ruhiger Rotwein mit natürlichen, fruchtigen und 
mineralischen Noten – frisch, elegant und abgerundet

Eigenschaften:
Alkohol: 14,35%
SO2: – 20 mg / l
Restzucker: - 1 g / l



TOSSALS  VINYES CENTENARIES 

Rebsorten: Carignan 100%
Weinberge: Hundertjährige natürliche und nachhaltige 
                  Weinberge, 100% eigene Weinberge

Höhe: 380 – 420 m ü.M.

Herkunft: 
Spanien-Katalonien-Priorat – Mountain Wines - El Molar

Boden:
Mischung aus Ton und Sand auf Terrassen, 
teilweise mit Schieferstein

Weinherstellung:
20-tägige Mazeration, alkoholische Gärung 
in 225-Liter-Fässern mit einheimischen Hefen

Reifung: 
24 Monate in französischen Eichenfässern  

Kostnotiz: 
Ruhiger Rotwein mit natürlichen, fruchtigen 
und mineralischen Noten – frisch, komplex und elegant

Eigenschaften:
Alkohol: 14,45%
SO2: – 20 mg / l
Restzucker: - 1 g / l



TOSSALS   EXPRESSIONS

Rebsorten: Carignan 100%
Weinberge: Hundertjährige natürliche und nachhaltige 
                  Weinberge, 100% eigene Weinberge

Höhe: 380 – 420 m ü.M.

Herkunft: 
Spanien-Katalonien-Priorat – Mountain Wines - El Molar

Boden:
Mischung aus Ton und Sand auf Terrassen, 
teilweise mit Schieferstein

Weinherstellung:
20-tägige Mazeration, alkoholische Gärung 
in 225-Liter-Fässern mit einheimischen Hefen

Reifung: 
24 Monate in französischen Eichenfässern  

Kostnotiz: 
Ruhiger Rotwein mit natürlichen, fruchtigen 
und mineralischen Noten – frisch, komplex und elegant

Eigenschaften:
Alkohol: 14,45%
SO2: – 20 mg / l
Restzucker: - 1 g / l


