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Variedades: Garnacha Negra 45%,
Carifiena 45%, Merlot | 0%
Vinedos: Naturales y sostenibles 100% propios

Altitud: 235-325m

Origen:
Espafa-Catalufia- DOQ Priorat - El Molar

Suelo:
Piedra de Pizarra en terrazas

Vinificacion:
Maceracion de 6 dias,fermentacion alcohdlica
en depdsitos inox con levaduras indigenass

Crianza:
9 meses en barricas

Caracteristicas:
Tinto natural tranquilo, afrutado, mineral y goloso

Propiedades:
Alcohol: 14,15%

SO2: - de 20 mg/I
Azlcar residual: - de | g/l
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Variedades: Garnacha Blanca 100%

Vinedos: Naturales y sostenibles 100% propios
Altitud: 340-400m

Origen:
Espana-Catalufia- DOQ Priorat - El Molar

Suelo:
Piedra de Pizarra en terrazas

Vinificacion:
Maceracion de 3 dias, fermentacidn alcoholica
en barricas de 600 Lt con levaduras indigenass

Crianza:
|5 meses en barricas con sus lias finas

Caracteristicas:
Blanco natural tranquilo, natural, cremoso y mineral

Propiedades:
Alcohol: 13,75%

SO2: - de 20 mg/I
Azlcar residual: - de | g/l
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GRAN PREDICAT NEGRE -Vinyes Centenaies

Variedades: Carifiena 100%
Vinedos: Centenarios, naturales y sostenibles
|00% propios

Altitud: 360-450m

Origen:
Espafa-Catalufia- DOQ Priorat - El Molar

Suelo:
Piedra de Pizarra en fuerte pendiente

Vinificacion:
Maceracion de 15 dias, fermentacion alcohdlica
en barricas de 600 Lts con levaduras indigenas

Crianza:
|5 meses en barricas de roble francés

Caracteristicas:
Tinto natural tranquilo, afrutado, volumen,
cremoso, mineral

Propiedades:

Alcohol: 14,35%

SO2:- de 20 mg/I
Az(car residual: - de | g/l



